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Comptoir’PRO, c’est depuis 4 ans, le reflet de la dynamique du secteur 
CHRD avec des moments riches de rencontres et d'échanges dans la convivialité et 

l'originalité... un salon construit autour de valeurs 

 
 
 

 

 

 

 
Rejoignez-nous à Comptoir’PRO 2019 !  
En devenant partenaire ou exposant à Comptoir’PRO, vous associez votre société à un 
événement novateur et fédérateur pour les acteurs du secteur CHRD. Bénéficiez du «buzz» 
créé par un salon qui fait de plus en plus parler de lui ! Profitez de ce rendez-vous pour 
booster votre visibilité auprès de la cible CHRD, développer votre réseau d’affaires et faire 
du business ! 
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Rétrospective sur lõ®dition 2018 
Découvrez les chiffres-clés et les événements qui ont marqué l’édition 2018 ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Qu'ils souhaitent découvrir les nouvelles tendances, les innovations ou recherchent des solutions, les professionnels 
des CHRD étaient au rendez-vous pour rencontrer leurs fournisseurs. 
 

Origines géographiques 2018 

Nouvelle Aquitaine  72% 

Pays de Loire  14% 

Ile de France 7% 

Autres Régions 7 % 
 

Secteurs d’activité 2018 

Restauration – Bar – Brasserie  76% 

Fournisseurs et services  8% 

Porteurs de projets 7% 

Ets de nuits 5% 

Hébergeurs 4% 
 

Comptoir’PRO 2018 a été riche  
en événements marquants ! 

 
тн ƘŜǳǊŜǎ ŘΩŀƴƛƳŀǘƛƻƴǎΣ ŀǾŜŎ ŘŜǎ ŜŦŦŜǘǎ ǎŜŎƻƴŘŀƛǊŜǎ 
bénéfiques durables ! En effet, tout ce qui fait pétiller 
les cafés-bars, brasseries, restaurants et 
établissements de nuit étaient une fois de plus réuni à 
Comptoir’PRO!  
 
A la pointe des questions spécifiques liées aux métiers 
des CHRD, Comptoir‘PRO 2018 a abordé les sujets 
d’actualité avec des ateliers, concours et 
démonstrations et un focus sur la restauration et le 
grignotage. 
  
En exclusivité (unique en France) un show-room des 
établissements de nuit était ambiancé en 3 thème : 
discothèque, bar & restaurant à ambiance musicale, 
avec en plus des animations,  des dégustations et des 
ateliers préventions et prospectives. 
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Les animations 2019 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
ATELIERS «  Nouvelles tendances et évolutions des CHRD »  
Des temps forts pour mettre en avant vos solutions innovantes et savoir-faire autour des marqueurs forts de la culture 
gastronomique française … agrémenté par l’humour des brèves de Comptoir ‘Pro … 
 

- Coup de projecteur sur les exposants particulièrement innovants. 
- Focus sur la restauration et le grignotage : « comment développer l’envie de consommer autrement et compléter l’offre 

dans les établissements ? » l’objectif est de mettre en avant les producteurs et produits de notre destination Nouvelle 
Aquitaine, orchestrés par des chefs. 

- Exposition d’un artiste régional (sculpteur, céramiste, photographe, comédien, DJ, …).  
- Ateliers vins : comment s’adapter à la clientèle, comment vendre plus et mieux ; l’accord mets / vins : encore 

d’actualité ? 
- Ateliers bières et brassage : comment mettre en valeur le service du produit bière ?, comment tirer une bière et servir 

une bière bouteille ?, Quels éléments intégrer pour un service de qualité ? 
- Ateliers café (barista) : les différents cafés, leurs origines, la torréfaction, … , les nouvelles façons de le consommer ?, 

les composants de réussite d’un bon café, les trucs et astuces pour tendre vers l’excellence et s’adapter au goût de sa 
clientèle 

- Ateliers Développement durable et innovation, RSE, gestion des déchets, …  
 

Les instants coaching  
 

Évoluer, changer, se réinventer, passer à l’étape suivante, développer ses talents, se tenir informé et trouver 
des réponses sur l’actualité de son métier ... des rendez-vous conseils personnalisés avec des experts présents 
sur le salon :  
- Experts sur le digital, l’environnement, l’accessibilité PMR, … pour optimiser le développement des 

entreprises du secteur. 
- La création-reprise d’Entreprise CHRD : les clés de la réussite !! conseils, témoignages …  
- L’emploi, l’apprentissage et la formation, avec l’espace point A, les centres de formation, … 

 

CP 2019 parlera aussi de restauration :  
La Restauration au sein des Cafés, bars, brasseries, … un concept à (ré)inventer ? 
« Le café ς ōŀǊ ŀ ŘƻƴŎ ōƛŜƴ ǳƴ ŀǾŜƴƛǊΣ ǎƛ ǘŀƴǘ Ŝǎǘ ǉǳΩƛƭ ǎƻƛǘ ŎŀǇŀōƭŜ ŘΩƻŦŦǊƛǊ ŎŜ ǉǳŜ ƭŜǎ Ŏƭƛents attendent, du café du 
Ƴŀǘƛƴ Ł ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦ Ŝƴ ŘŞōǳǘ ŘŜ ǎƻƛǊŞŜ Χ » Bernard Boutboul. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

En tant que partenaire ou exposant de 
Comptoir’PRO 2019, prenez part aux 

animations et proposez votre offre et votre 
expertise aux visiteurs ! 
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Le plan de communication 2019 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Contactez-nous dès maintenant  

pour demander votre dossier d'inscription 
 

CCI LA ROCHELLE 
SALON COMPTOIR’PRO LA ROCHELLE 

21 chemin du Prieuré 
17024 LA ROCHELLE CEDEX 

comptoirpro@larochelle.cci.fr 
www.salon-comptoir-pro.com 

 

Lõ®quipe ComptoirõPRO est ¨ votre disposition ! 
 

Responsable organisation : Stéphane Bonneau  
Tél. 05 46 00 53 81 / s.bonneau@larochelle.cci.fr 

 
Administration : Ilknur Sari  

Tél. 05 46 00 54 27 / i.sari@larochelle.cci.fr 

Des actions de communication pour une 
visibilité optimum !  Comptoir’PRO met en 
place, chaque année, une campagne de 
communication multi-supports pour donner de 
la visibilité au salon et attirer un public ciblé (un 
fichier qualifié, actualisé et mis à jour) 

http://www.salon-comptoir-pro.com/
mailto:s.bonneau@larochelle.cci.fr
mailto:i.sari@larochelle.cci.fr
https://www.google.fr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=imgres&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjM5vjXkojcAhWIcRQKHWPVDdYQjRx6BAgBEAU&url=https://land-life-events.com/nous-contacter/&psig=AOvVaw2a4Pe5jfg-MhhfrClGXMmW&ust=1530886479779120

